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nAccornero. Storiamonferrinadals uol @aniamé& @

Partiamo per Vignde Monferrato,
comune piemonse in provincia di
Alessandria, c o n | 6obi etti
raccontar e | a stor.i
Vitivinicola Giulio Accornero e Figli e

il modo in cui il suo territoriol suoi vini

e la sua identita sm stati declinati e
percepiti nel tempo.

Siamo a conoscenza de
legame di questa cantina con un vitigno
in particolare, il Grignolino. Legame che

Vi ene sottolineato d
Er manno Accorner o, t i t oviaanel €006d &l uh @ragetto edal cheame d i
AGrignolino Storicoo. E che ©ci predi spone a
nell 6intervista che costituir”™ | a base del no

sSoNo i suoi obiettivit cosa consiste precisamente?

Ci aspettiamo di trovare la risposta a queste domande e di sentirci raccontare la storia di un vino
fresco, d a bmeordee anre mdssime cSpriamoihvece ghe il Grignolino come lo
abbiamo sempre pensato ha unaft el | o pi % anzi ano, pi Y% fistor.i
frutto di una scelta operata fra gli anni Sessanta e Settanta. Una scelta che ha portato i viticoltori del
Monferrato a produrre un vino piu bevibile, meno strutturato, che meglio potessesinsul
mercato. Come afferma pero Ermanno Accornero nel corso del nostro colloquio il Grignolino ha in
realt” fAuna storia nobile alle spall® che non

Questo diventa quindi uno degli obiettivi principd&lla nostra ricerca. Raccontare un vitigno, il
Grignolino, che pi % che mai fa parte dell 6i de
Grignolino, significherebbe non parl are del \Y
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eFigi.Egui varrebbe a tralasciare | 6anima dell a c

coluiche,sosine | a mogl ileo fihia pQrof.pgrnioo idneont r o o
Proprio perch® si parl a di ani ma, di unrea ni ma
prestare particolare attenzione, evitare di lasciarsi prendere dai sentimentalismi e verificare da un
punto di vista storico ogni I nformazione <che
promozione di un vitigno fa della storia la base aleivendicazione della qualita, diviene di
primaria i mportanza risalire alle origini di

verificabile? Si tratta forse di esagerazioni a scopo promozionale? Perché proprio su questo pezzo di
storia si bas& promozione che Ermanno Accornero intende fare del territorio Casalese?

Nel fare questo abbiamo seguito il filo tracciato dalle ricerche di Ermanno Accornero che insieme al
fratell o Massi mo ~ fiparmacisiamodnetebpa i stumr ipoidt pi &
o per megli o ddwes tu,n rpeoldlpd As tai ggiuadn o .

Anche questa regione si fa forte di un legame speciale con il Grignolino e presenta, cosi come |l
Monferrato Casalese, una propria Denominazione di Origine Controllata.alio nascere altre
domande: perché due diverse denominazioni? E vero, come affermano i Monferrini nella domanda
di riconosci mento della denominazione del 197
altra storia e di ben altro valore qualitathv6 Quale sarebbe la risposta degli Astigiani a questa
affermazione?

Non ci siamo | imitati all dutilizzo delle int
importanza per tracciare la storia della cantina e il suo legame con un Piemonte edadondsio
vino che cambiano. Per ricostruire |l a storia

ne sono stati i titolari nel tempo abbiamo utilizzato gli atti di acquisto dei terreni fornitici dalla
cantina. Particolarmente utile é risultato articolo di Carlo Petrindal titolo «Nel nome del
fratello, comparso su Repubblica.it, che fornisce
ci ha aiutato ad ordinare gli elementi piu confusi.

Due vecchie etichette mostrateci da Accornet éottiglie ritrovate per caso nella cantina di uno
di noi, risalenti alla seconda meta degli anni Novanta, ci hanno consentito di guardare al Grignolino
con gl occhi e con | e definizioni di c hi | o

La copi a del |canostimentodetladdenominazionei di origine controllata del vino
Grignolino del Monferratod  stato un el ement
capire che cosa i Monferrini abbiano sempre visto in questo vitigno cosi legato al loooiderAt

fine di ampliare questi due temi e la storia del Grignolino abbiamo utilizzato libri e articoli, che ci
consentissero di risalire con il nostro raccoatwor piu lontano di quantla storia dei nonni,
bisnonni e trisnonni Accornero possa fare.
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Con questo ci siamo forse spinti in un passato troppo remoto, ma € un passato da cui non si puo
prescindere. Se | dintento  quell o di capire
confutare quanto egli ci ha raccontato, non si puo traeest storia del Grignolino.

Storia che vedrebbe, nella produzione del vino Grignolino un passaggio da vino nobile a vino
bevibile. Quando esattamente possiamo collocare questo cambiamento? A che cosa deve essere
attribuito? Cosa ha portato questo vibessere quello che conosciamo oggi? Quale il ruolo della
famiglia Accornero in relazione a questo? Cosa portdo il Barolo a prosperare, a rimanere
nell 6i mmaginario Al l vino del reo, mentre il
dei nobili, perdeva la sua storia? Cosaharappresentato, per il vitigno, per il Monferragger la

famiglia Accornero i due fallimentella Cantina Sociale di Vignale?

Viticoltordi da quattro generazioni , porviessite nt i

[ cambi ament. i e |l e trasformazioni del mondo d
fornire delle risposte alle nostre domande ma ci spingono anche a porne di altre, cui cercheremo,
sostenuti dagli opportuni documenti, di dare o&s@.

I 1 Grignolino, Storia di unduva dal

il vino, dopo li®uopmok c apialcGopiael $9@hamgigvgrondllii o
descrivevda personalita del vino che fa rinascere storie vive, di culture, personaggi e luoghi. Tra
guesti prodotti di grande nobilta, identita regionale e terrigrial stesso autore descrive vitigno

guasi mai raccontato ma che di storiane hatanta,quasi capi t o, ma dall 6ani
che cerca di essere ritrovata.

APortacomar o, gui sei Anel 6 Grignolinoé | a vi
Vini testa balorda, anarchici, individualisti: rossi chiari, vivi di trasparemmpguina alla nascita,

subito asciutti senza cedimenti e asprezze, vogliono essere bevuti giovani; uno, due, cinque anni
secondo volonta loro (capaci in certe annate di andare avanti, a dispetto); si fanno color rosso

rubino (se ne han voglia), sismorzahea e ne han vogli a) nel |l dar i s
amico, per come li accosti, per le cure che gli dai, svelano tutto il bouquet sottile di verde nocciola e
di gusto lieve amarognold vi noso, pacato e attento, control
L"anachico vino acui I"auore fa riferimento ci conducal comune di Portacomaro in provincia
dEAst i, una regione c¢he | nsasgeticerapporto cOnalsviighce s e
Attraverso le memorie dei Monferrini scopriamo la storiadeliGiogl i no A magar i gi =

non fosse per B

pubblicato d#a rivistaPorthos.

, acrivee Baanuel CGogliati ecitaddd/gugizionGéyonell articolo

Le prime menzioni le troviamo ai tempi del re longobardo Liutprando, che affida la cura della
Chiesa di S. Evasio di Casale e i terreni circostanti ai gruppi Canonici agostiniani provenienti
dall’Abbazia di Vezzolano. Le competenze sul campo dimostrateadanici permisero |"utilizzo

del terreno per le coltivazioni, con grande interesse per la vite. E in questo tempo che si trascrive
per prima volta il nome dell e viti ABer besi ne

° http://www.veronelli.com/luigi-veronelli/qualchesuo-pensieresukvino.html

® Guide Veronelli all’italia Piacevole. Luigi Veronelli. 1972

! http://issuu.com/maxchiap/docs/01_asti_rid
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nelle zone adatte allate (es. Luagnano, Leventino, Val Valisenda). Conosciuti sono i trattati di
affitto che i canonici concedleano a condi z ide boeis viibus berbexind la r e  f
cambio dell usufrutto della terra, cdrcpadmec i n g L
pagamento fdue st &% isavato dalla @imanspremiturad Questaipmediezione

per il Berbesino e le sue caratteristiche qualitative saranno mantenute e trasmesse per secoli
guesto territorio, eleggendolo dtigno prediletto della produzione locale. Altre menzioni Ci
conducono alla celebre Fortezza di Casale, luogo in cui i Monferrini portavano il vino come

pagamento delle tasse imposte daiddtRluest e acqui si zi oni furono e
nel 1614 da Alessando Gatto. Al tempo il vino veniva di
vengono invece trascritt:i con il propr#%o no

Distinzione che dimostra I'importanza del vitigno tramandata dai canonici.

Nel 1834 il botanico Giorgio Gallesio dichiara che Verbesino, Barbesino (della zona di
Quattordio), Arlandino, Balestr4, Girondino, Rosetto e il vitigno dell’Astigiano, il Grignolino,

derivano dalla stessa Wa | | nome Grignolino deto astig@nodaa g
riferimento alldalto nunméro di vinaccioli pre
Loaffermazione di Gall esio viene confer mat a
Demaria che nelle | oro ricerche gyltovinvtcaled

e corsigliano I'aggiunta del 15% di FreisaaB ber a come pratica comune
c ol or e *dloro stidindionodstrano I'interesse per il vitigno e la necessifpdarne avanti

altri sullo svluppo della qualitdi questo vino. Il famoso ampelografo, Giuseppe di Rovasenda,
descrisse il Grignolino come un’uva finissima che ha molte esigenze dal punto di vista del terreno,
definendo fifi noGfidegle adlinendell Astigiano come vitigno adatto alla

cdotivazione nei terreni cal carei . APer guest
andavano alla ricerca di un segno sicuro: la presenzgeticonchiglie fossili presensu alcune
colline del Piemonte entrale, che indicavano la particéar qu al i t "'’ necessatiaeperr e n o

produrre Grignolino, racconta Giusi Mainardi nel suo testo «Il Grignolino: Antica anima
Piemontese.»

Grazie a questo crescente interesse per la viticoltura, il Ministro dell”Agricoltura Castagnola
istituisce nel 1872 Comitato Centrale AmpelograficS.Vengono organizzate grandi esposizioni

di uve e vini, come quella ad Alessandria nel 1872 dove saranno presenti 900 varieta di uve e 437
vini. Fra questi campioni ne vengono presentati, come vini principali, 28 digiingrin purezza

ed 11 misti. Come scrive Irene Gaddo nel SuQ
cul tur a. Repertorio di font. e strument. di
Grignolino e Frei&a nel basso Monferratobd

Proprio dal Monferrato € partita la nostra ricerca.

joll grignolino: antica anima piemontese. Giusi Mainardi GBH@ttp://www.oicce.it/fdg/mai0001.html
Ibis
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4 Grignolino. Pecile M., Zavaglia C., Ciardi A. Ministerio delle politiclgieole, alimentari e forestali.
catalogoviti.politicheagricole.it
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ientadini da sempre, divenfiamo produt
La frase racchiude in sé molto di cio che Ermanno Accornero, titolare insieme ai genitori
del |l 6Azienda Vitivinicola Giulio Accornero e
Alessandria, ha voluto raccontarci. Partendo dalle sue parolegeelle della moglie Patrizia,
coadiuvati da articoldi e documentii raccol ti
sempreo una definizione storica e collegare

sempre presente in etichett@l caso si abbia di fronte un vino prodotto dalla cant@ialio
Accornero e Figli.

Il rapporto di questa famiglia con la terra monferrina inizia con Bartolomeo Accornero. Nato nel
1839, il trisnonno di Ermanno e proprietario, insieme alla moglie Giusepa Lasaghna,
modesta azienda agri col a *cEglngadrendaaingue figh, si nccupad a t t
delle proprie terre e della tenuta di Palazzo dei Conti Callori, signori di Vignale.

Léacquisto di CascidwmngQiemau fnfeilci B8 MmMensegnadi n
campo della viticoltura. Léedi ficio, ri sal ent
fera abitato da tante famiglie diverse, @arl.

questa frazi oné&?(figuadl). mol t o popol at aod

C Patrizia Accornero, moglie di Er manno, a r
solo qualche vigna, dei campi coltivati e un
comperare |le ®*igne del vicinobd

Una serie di atti n 6iguear2,i3] 4,5, odoc tment aal 6 daqgu

terreniapat i re dal | a #apare didwelddi figlod Badotomeo,t Felice e Giuseppe
Accornero { bisnonno di Ermanno).

Il 15 aprile 1901, data deducibile dal documedtosisura dei terrenifigura 7), nasce Giovanni
Battista Accornero, che nel 1 9 & dgonazianke dab patré  d |
(figura 8).

Come, nei primi anndel Novecento, il bisnonno e il nonno di Ermanno vinificavano le proprie
uve? Quali erano le richieste del mercato di allaia®Mi o nonno vi nidfamdiae;a po
per pi a ¢aeva quatto dditiglie per lui, beveva tutti i giorni laligaa e il Chiaretto. Se

pero arrivava un ospite come siete voi oggi, hon beveva quel vino, che era il vino comune, il vino di
tutti i giorni, ma andava a prendere la vecchia badtigl Grignolino. E sempre stattel nostro

DNA, non so spiegarmi in questéra il vino del re, re Umberto beveva Grignobfib

Il Grignolino sarebbe dunque sinonimo di nobilta, dimostrata alle tavole di re e aristocratici. Nel
1891 il supplemento mensile del Secolo di Milano racconta che, in occasione di una grande
esposiziongenutasi ad Asti, i vini astigiani di rinomanza e qualita furono presentati al re Umberto |

di Savoia, ed egli #fsi compliment, pa®tlicolz
riferimento ad un altro membro della famiglia reale rimasto colpitddignolino lo troviamo nel

“ntervista ad Ermanno ACCRERO (59 anni), 20 novembre 2014
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l i bro di Feliciano I nnocent e, cPapa Francesco
di Papa Francesco a Portacomaro, in provincia
fantastico Grignolinoc he aveva inebriato pur e?® ksaltandelgi na
celebrita del vino e riconoscendolo come vitigno di qualita superiore. In un’epoca in cui il vino é
simbolo del vivere signorile soloi grandi vini fanno parte del cssumo di lussoil Grignolino e

presente solsulla tavola dei granahobili o nelle celebrazioni importanti.

bY

Nel 1900 il Grignolino e considerato uno dei principali vitigni piemontesi, con le stesse
gualificazioni del Barolo elel Barbaresco. Come ciconferma et i chet t a (fdura9Font a
e 10 mostataci da Ermanno Accornerovini presentati fra Rossi Pregiati Superioriomo Barolo,
Barbaresco e Grignolino (Rosso Granato, Leggero, Sapido. Alt2-52). Nel libro di Roberta

Bellesia e Marco Lombydini, «I Menu dei giorni di festa» vieneamenzionata unasimile
gualificazione ACon | e carni rosse e | a cacciagione
Grignolino, Brunello, I'Est Est di Monteflascone adatissimo alle carni di maiale e ovino. Se
preferite i francesi: Borggna rosso, Pommard, ChambeitinNel 1906Girolamo Molon docente

di Viticoltura allaRegia Scuola Superiore di Agricara di Milano, da conferma diquesto A s c el t «
|l eggero, frizzant e ? prdsentao Il Grgnoljpcome avae @reEosahel ar o ¢
annoverando il suo vinéra i migliori del Piemonte. Nel 1930 Giovanni Dalmasso descrive il
Grignolino come: Auno dei v %% sorp myuesti pli abmi ipauidl z i o0 s
vitigno ottiene il massimo riconoscimento nel Monferrat&amuel Cogliatenel suo testo
«Grignolino Pura aristocrazia contadina,c r i ve su qgquesto punto: il
produzi one d Citanda le parble di Gue aredst®r egli presenta diversi modi

di consumo legati a questo vitignp:0n Tempo si macerava piu a lungo, ma si beveva anche piu
tardi 0 precisa Mar co Can atoncludeEizg Qavallesoina atcunn s u ma
testi dicono che, prima della fillossera, il Grigno era bevuto preferibilmente dopo quattro o
cinque@mmeée 6di chiara | o stesso Ermanno Accorn
al Grignolino invecchiato oltre i duee anni, oggi si ritiene normalche tale vino debba essere
consumate nt r o t af. Questoecirmiandd ala grande importanza ch&iignolinoaveva
all’epocavino che oggi @urtroppo scomparso o megkostatdi moder ni zzat o0.

Arnaldo Strucchi (1853 1913), celebre enologo piemontese, descrive il Grignolino doiind ver o
vino superiore da pasto, tipico piemontese, il migliore: di moderata alcolicita, leggero, sapido, di un
bel col ore r o$sla sug dedinizene arova tonfeamswlle etichette di grandi
produttori piemontesi: una bottiglhe | | 6 annata 1966 della cantina
il Grignolino ndVi(fiywalb%el@er i ore da Pastoo

ALe tecniche di vinificazione erano diverse,
oggi. Ai tempi di mio nonno il via si faceva, veniva messo in botte, si lasciava fermentare, poi
magari si andava a seminare, si faceva tutto

2 Papa Francesco. Il papa della beatitudini. Feliciano Innocente. Editrice Velar481dages
#"| menu dei giorni di festa. Roberta Bellesia Marco LowtibaWingsbert House , Jan 28, 2014
%8 Grignolino. Pura aristocrazia contadina. Samuel Cogliati. Porthe882607 Pg. 7®0
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ZZ Grignolino. Pura aristocréa contadina. Samuel Cogliati. Porthos27652007 Pg. 7®0
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svinava, si faceva il vino, perd non era buono subito, si doveva lasciare in cantiolée Keniva
bene, a volte no. Essendo il Grignolino unou:
riuscivi a berlo, la permanenza in cantina era obbligatoria. Il Grignolino &€ sempre stata la rarita. La
mia vigna, Bricco del Bosco, € la sopra, espione a sugst: la massima esposizione. Nel crinale

dell e colline si metteva il Grignolino e sot
Grignolino in questa zond, non ~ mai stato un
La #Ararit” o del Gr i dglia dilbsseraoche gortarah@ &deunaadgninuziona n n i

dell’area coltivata in tutta Italia, ealla perdia di grandi aree di Grignolino nonchélla
ristrutturazi one del P ®iesttaeni segngna lfiniio deftaasostitlizione v i n
del Grigrolino con la Barbera, un“uva pievibile e meno delicata, piu facile da vendere. Sebbene

il Grignolino resti il vitigno privilegiato, posizionato sui versanti con la migliore esposiziane
Barbera comincia a riempireeampi monferrini, dando inizio ad uargo consumo di questo vino e
lasciando il Grignolino all’autoconsumo dei produttori per le gramdasioni. Giusi Mainardi

segrala ¢ h ePRer ilfiiGignolino si cercavande esposizioni migliori e si metteva in posizioni
privilegiate, di preferenza nelleone pilsoleggiate, in punta ai caf’. Ermanno Accornero

aggi unge ahagno mizgato a fare uesta cdnversione percnBlar ber a vi ene
tutti i terreni . I nv edieun fereeno madro eGappoly soool memoo ¢ 6
numerosi della Brber&®’. Unaconversioneche significava quindimaggpri rese, piti prodotto e
dunquepiu guadagno.

iProprietari di set t Gievanni Battista AccomerseeAtfonsina €oppoi e
(il cCui nome c acqusta dian tarero lrigmgetak 16 luglio 1959figura 13)
conferiscono | e proprie uve ad wunbassociazio

destinata a fallire neighnni Cinquanta. Bl fallimento della Cooperativartira il lavoro di Giulio
Accornero, padre di Ermanno, ancora oggi attivo in azienda. Sara proprio con Giulio che i
Acontadini da sempre di Verranno produttor.i pe

Figlio di Giovanni Battista e Alfonsina, nato a Vigeal | 6 11 Apr figure 7),dGaulio 1 9 3 7

Accornero si trover " a gestire | bazienda a ¢c
di fficili, segnat. i dal |l abbandono delle terr
sul l 6andament fguradld)mla gpopaldzione ai Vignales riduce, passando dai

tremiladuecentosessantaquattbitantid e |l | 6 anno 1921 ai mil |l enovan
stesso fratell o di Giulio, I ni zi al mente 1 mpe:¢
zone di Pavia, Mortara, Milano e Bergaiffd abbandona | 6azienda ed
Vercel |l ese, all 60l i vetti. La sua decisione si

* Intervista ad ErmanndCCORNERO (59 anni), 20 novembre 2014
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attraverso i contatti stabiliti dal fratell o
i Mipmdre ha cominciato cos?® a prodirre e vende

1 vino veniva acquistato dalle famiglie che
riserva ali ment ar e® pretipo dd@®msumg che ogyij conald possiailitandd o
acquistare vini di qualit”™ anche nella grande
Quello di Giulio Accornero era un A% Umwno genu
guotidiano che Ermanno definistee na s ol uzi one alcolica divisa
che venivano divisi per gradazione: la vasca da tredici gradi, la vasca da dodici gradi, la vasca da
undici gradi. Il mond& del vino una volta era

Anche di fronte al massiccio ablslmo delle campagne, la fagha Accornero resta a Vignale.
Giulio e la sua famiglia continuano ad acquistare terreni: e del 1959 un atto di vendita iatkstato
madre Alfonsinaf{gura 13), del 1961 un altro atto a nome detipaGiovanni Battistafigura 15).

APoco alla voltao spiega ancora Patrizia Ac
comprae, unificando. Non avewvautti i terreni intorno alla casa come abbiamo noi adesso. Magari

in mezzo ai Suoi appezza meAlctni hamma senesaondo coltwarlg, n e
alcuni gliel® hanno venduteod

! 1962 =~ | 6anno di nascita di Er manno Accorr
1963 verr”™ alla luce il fratell o Masigdg,anche Al o

se nel frattempo i miei si erano trasferiti a Casale dove avevano aperto un negozio di vini e liquori,
in via Oliviero Cappello, un quartiere popolare. In quegli anni il consumo di vino quotidiano era
alto: per soddisfarlo mio padre vinificavae sue uve ma He comprava an

Negli anniSessant@rendono il viadue diverse tipologie di produzione e consumoinb®vazioni
tecnologiche permeaiho un migliorameto qualitativo del vino ma creano al tempo stess@ap

tra coloro che posso permettersidi far parte del cambiamentsia livello tecnologico e viticolo
chedipromozi one del | 0 derideadnsdguire laevia debnsumo di massda

scelta di questi ultimi € quella di produrei n i seintpg r e opMdmaessi tdall'dhdusia
vitivinicola, presentando una grandéferta di proddti di pronta beva e costanti nel gutoE

chiaro che per questa tipologia di vino il Grignolino non riuscavasoddisfare le esigenzi
consumeo di fronte anche alla difficolt d i vendita dei ngrandi vion
ancora del tutto sviluppato. Citando la Domanda di riconoscimento della Dexmome di Origine
Controllata del Grignolino del Monferrato del 1971 Ermanno Accornero aceemjuesta

pr obl e rnadnsumadore pdr i vini invecchiati, trova in Piemonte numerosi altri prodsitti

parla di Barolo, Barbaresco, Nebbiolo del Nord, Gattinggae r ch ® per tal “prati
Cosi nasce all’epoca la necessita di produrre un altro Grignolingqgranecupazione che viene
descritta nel testo «I Paesaggi vitivinicoli del Piemdnteanghe, Monferrato, Roero. Progetto di

candidatura al patrimonio UNESCO»

* Carlo PETRIN&elnome del fratello, Repubblica2g Agosto 2012
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“®Tim UNWIN, Wine and the Vine. An Historical Geography of Viticulture and the Wine Trade, Routledge, London and
New York, 1991
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AUne dell e maggi ori preoccupazioni delvingeri oc
tipo, con lo scopo di poter offrire sul mercato ingenti quantita di un vino con caratteristiche costanti,
apprezzate dai consumatori (...) la necessita di creare un sistema di produzione rigidamente diviso,
in cui, cioé, i contadini si occupasseroaoknte della coltivazione della vite, le cantine della
vinificazione, e le aziende commerciatietessero in commercio i prodotiinche all'esteroe
rilevassero |le tendenze del mercatobd

Il documento evidenziiorientamento che verra seguitd destanadi produzione che privilegera
prodottiche possao soddisfarda grande domanda di vini stabiiha allo stesso tempo si rinforza

anche un’altra strada che marchéfaturo del vinodi qualita pemontee Al n Piemont e,
scelse di continuare uba strada della ricerca della qualita e, contemporaneamente, del
mantenimento della tradizione, optando per una ricerca scientifica dei vitigni piu adatti alla
coltivazione in base alle car atUna prodszionecchee de
richiedeva degli investimentimaggr i , nel l a ricerca dell e variet
di nuove tenologie e strategie di promozionehe permtessero lo sWippo di una qualita
maggiore, di prestig, che puntoppo peiil Grignolino non si e&ontinuato a promuovere.

E nel corso degli anni Sessaint8 et t ant a, durante | 6infanzia dei
vitigno Grignolino, DNA della famiglia e del territorio, smarrisce la sua identita. Nonostante il 1971
sial 6anno di i stituzione della DOC per il Grig
gli anni in cui il wvitigno perde o cambia | a
vini invecchiati e sutturati, sono anni in cui il & non s°% Il Grignolth@ diene
soppiantato dalle uve barbera, dai grappol i P
poi f or se e r.ala gente ¢hiede bini rescbidnon strutturati, di fronte ad una tale

richiesta del meato la scelta fatta dai produttori € quella di semplificare. Di vinificare un
Grignolino che sia piu semplice e bevibile. E funziona. Il vino vende. Ma a che prezzo? I
Grignolino diviene per tutti un vino di pronta beva, non particolarmente complessdhiebdopo

massi mo un anno dalla vinificazione. Essendo
brevi, al fine di ottenere un vino fresco. N €
Giulio Accorner o a afpoco dissahte Teirugia dove aastruiSca ana taatinan e |

ex ndvoo

A guesto punto nasce la necessita di una denominazione che possa stabilire la base della qualita di
guesto territorio: AVenner o i ndi vi Mebbiol,ideli Vi
Freisa, della Bonarda e del Grignolino (...) con lo scopo di migliorare la qualitzodeittir°. Cosi

nasce il 12 luglio 1963 la norma per la tutela delle denominazioni di origine dei vini italiani, guidata
da Paolo Desanasenatoredal 1958 al 1963.

AQuando Desana fa | e DOC nel Pi emont e, arriv
doveva essere uno solo. Adesso esistono tre denominazioni: Grignolino del Monferrato Casalese,
che il nostr o, Grignolriineontad @At ii ne querst c ol

Grignolino Piemonte. Pero le due zone di elezione del Grignolino erano Vignale e, nella zona

PaL tFSal IAA GA G AldrgheMdEdrrato, Rorb. Podetf iz ahdidatikaatrimonio UNESCO.
5Elstratti dal documento preliminare del 31/10/2008
Ibis.
°2 |ntervista ad Ermanno ACCORNERO, 20 novembre 2014
%% Intervista ad Patrizia ACCORNERO, 20 novembre 2014
* Carlo PETRINd&el nome del fratelle, Repubblica2g Agosto 2012
oL tFSal I3AA GA G AldrigheAMdEfdrrato, Rorb. Prodetf iz ahdidatiira al patrimonio UNESCO.
Estratti dal documento preliminare del 31/10/2008



del |l 6Astigiano Portacomar a. Quando si par |l a
dovevaesserciun@inol i no sol o, che si sarebbe chiuso i
punto. Poifra le varie diatribe politichgli astigianinon ci son stati éaanno voluto una loro
denomi n"dzioned

Due denominazionche ha no p er me s sun nubvd stile idizZ&igaoolind, ipiu fresco e

leggero, cme richiedeva quel vintipo cui abbiamo accergo. La prima DOC é&tata conferita il

29 maggio 1973 all EAstigiano nelle zone fApi %
previsti dal presente slici pl i nare e preci s anamuew disciplindre | nt e
possiamo notaréa perdita di una zona giai ¢ 0 n 0 s c stigidn@ quella Idil Mighandolo,
prediletta per la produzione di Grignolino ma abbandonata per il suo basso adattal@nto
meccanizzaipne® La seconda denominazionejéella del Casalesapprovata il 26 Giugno 1974

riferita alle zane di Alessandria. Una distinzionquella delle due DOGshe rimarra, segno del

terroir politico che divideil Monferratod al | 6 Aspiuicfpiearda, undbéeffettiva
cardteristiche qualitative dei vini delle due regionecdna le parole di Samuel Cogliati tratta di

Un Aterroir politicod che si riverbera sul
disputar i sal e all é6inizio degl i anni Settant a
di sciplinare, un n,cciol o di produttor.i re

Portacomaro e Migliandolo € comunemente ritenuta il cuore storico di questo vitigno, m
altra cosa e riconoscere una superiorita qualitativa dei vini. La trattativa si risolse nel piu

ti pico dei modi : i stituendo due denominazi
discernere. «ll Grignolino casalesepiu affidabile, perché in geet 6 ar ea s o
vinificazione pi%¥ rigorosae, sostiene Carl

| a zona dé ridpandedat storica BnaaoCavallérache da vini piu strutturati e
maggior acidita», ma al tempo stesso relati@iz«le due DOC sono praticamente
indi sti hguidbiflfiek.etnze pedol ogiche tra il C
tendenzialmente limose, argillose o arenacee le terre di Vignale e Rosignano; in genere
sciolti, sabbiosi e leggeri i terreni debmprensorio di Portacomaro e sabbiosarnosi

quel | i del | a utthdasischiaso gErenalaaars. . E6 t

Negli anni Novantain data 22 novembre 1994, nasce una terza denominazione, Grignolino
Piemonteche racchiude le due zone di produzide#ta DOC®

Tim Unwin riesce a disegnare un panorama vicino a quello che hanno vissuto alcuni produttori nel
Monferrato:AiSmall traditional wine producers (.Unable to invest in the production technology to
enable them to make the quality wines belaghanded by consumers and retailers, they are subject

to growing market pressure, particularly at a time when wine consumption in their own countries is
decreasing. One solution is for them to grow grapes or produce wine for one of the main
internationald i nks corpor at i o nesistgjéinawnamdpérai’Rt. al t er nat

Questo scenario gtatovissutodatanti produttori del Monferrato, soprattutto da quei viticoltori che
scommessero dal Cooperativa Altavilla Vignale negli anni Cinquantzosi come racconta
Ermanno AccornerdiSi trattavadu n 6 associ azione fra piccoldi col

*® Intervista ad Ermanno ACCORNERO, 20 novembre 2014
* Disciplinare DOC Gringnolino d’Asti
zz Grignolino. Pura aristocrazia contadina. Samuel Cogliati. Porthe882607 Pg. 7®0
Ibis.
60 Disciplinare di Produzione DOC Grignolino Piemonte
®. Tim UNWIN, Wine and the Vine. An Historical Geography of Viticulture and the Wine Trade, Routledge, London and
New York, 1991



S i cercava di fare sinergia per il mer cat o.
perd si confluiva tutto in questaoaperativa. Per fartela breve: non ha funzionato. Kan
funzionato e mio padre ha cominciato a produrien o pPZ opr i 00

Trasfor mat asi nella Cantina Sociale di Vigna
padre, chiudera ancora una voltaaitenti nel 2011. Accornero si mostra consapevole della perdita

subita dalla storia modgakefdieignale dalita, & falligteiannifa E Ca nt
tutto chiuso, fermo. Purtroppo si € perso unzpedi storia. @rei piu felice di ditic he ¢ 6  u
cantina soiale, perd purtroppo non & stadeguataaitempi, ri masta % roppo fer |

Un fdlimento amministrativ®® e culturale, una sconfitta per eomunitama anche per ifragile
Grignolino. Risollevare qusto vino significherebbe portare avanti la st@ia nobile edimostrae
la capacitadi un territorio di conservare il propripassatopassatoche oggi chiede di essere
riportao al presente e rinnovatol mnercato vuolepero immediatezza, e la sua omgilita e

personalit”™ fAanairedoramni ched ieedamovdmomdno f a
Gli anni Ottanta sono quelli che piu volte Emma ha definitoii g | i anni del |l a sv.
vent éanni , [ due fratelpnotcaogm micsitainon dllldial og eos
famiglia. Sonopont i a sviluppare al massimo | e pote
decisi a fare un salti qualita. i | o e misiamofentratitineatidnaa, non ci piaceva studiare,

per cui C i Ssiamo messi a |l avorare e abbiamo inizi
800. ASe fossimo rimast: fer mi all o stile di
clientela,- che Ermanno é lungi dal rinnegare, consapevole cheasdi essa nullai quanto

| 6azi enda ~ og-@ir opp@atbri é meert es inomersar emnd qui a
Al l 6inizio Ermanno e Massimo continuano a op
sfusa e la damigiana consegnataage s e al | e f ami gl i e; dal |l dal trc
Genova e Mil ano, i niziano con | e piccole sel

nuovi (ad esempio quello della ristorazione). Sono alla ricerca insomma, della qualita. iUno de
primi vini imbottigliati dai due fratelli sara proprio il Grignolino.
Quello degli anni Ottanta era un cambiamento respirabile nel mondo del vino, sottolinea Ermanno,

che non ritiene di aver fatto nulla di diverso dagli alijppur e c¢c6  chi , cCome
Cantina Sociale di Vignale, non lo ha percepito. Erede deatlap€ativa che falli negli anni
Cinqguanta, sar”™ destinata anchodoessa a fallire
vinificazione degli anni Sessanta.

Negl i anni Novant a, Er manno e Massi moturarahno r
loro possedimenti vinicoli ammontano a circa 20 ett&posati rispettivamente con Patrizia e
Nadi a fi fratell.i Accornero diventano un punt

Grignolino, che comincia ad affrancarsi da unaacéama di vino scadente creatasi nei decenni
preceentio

A Giugno del 2004un malore improvviso coglie Massimo mentre lavora in cantina e ne causa la
scomparsa. Il dolore € tanto, ma Ermanno non si ferma. Nel 2006 avvia il progetto del Grignolino
Vigne Vecchie, tentativo di recuperare il DNA smarrito del suo Grignolino. Del vero Grignolino.
Un DNA che aveva in comune con Massimo e con
una cosa inventata da me, é solamente un ritorno al passato diduestra ilGrignolino di questi

2 Intervista ad Ermanno ACCORNERO, 20 novembre 2014
% Intervista ad Ermanno ACCORNERO, 20 novembre 2014
% Stefano MUSSO, «Avrermaacora vino?», Alessandria News, 18 dicembre 2011

® |ntervista ad Ermanno ACCORNERO, 20 novembre 2014
% Carlo PETRINd\el nome del fratelle Repubblica2g Agosto 2012



territori. Nei secoli scorsi si vinificava sulle bucce con lunghe macerazioni, lo lagtieantina e
6,7

aspettaviche t anni ni evol Voessero, maturasseroo
iSiamo partiti facendo unaomo®t Edido psoulilla ssutcocreis
2006, con le annate 2007, 2008,2009 2010 | 6intenzione  di spin

convinzione che il Grignolino possa essere una spinta per la rinascita del territorio. Di tutto il
t err it orivbd Ermandomonieeuelio di emergere sugli altri, ma di creare una rete forte a
Casale Monferrato di dieci, dodici comuni che possano portare avanti il progetto.

La versione storica non intende pero rinnegare quella del Grignolino fresco oggi ctangsuithé

anchdéessa  parte della storia del vitigno.

noOgagi |l a versione del Grignolino comunement e
per c hi gi ~ conosce questo Vvino, °Adaconerbé& non
dunque convinto che la versione storica sia la strada giusta per aprire nuovi mercati, per conferire
undidentit”™ riconosciuta e riconoscibile a tu

Il fatto che nel 2010 siano partiti anche altri produttori € una grandissima soddisfézidrke s s o
che anche altri viticoltori mi stanno seguendo, vorremmo modificare il disciplinare in modo che il
Grignolino Storico si possa definire Riseffraun vino da vigneti vecchi di territori vocati, e un
affinamento di 4 anni tra botte (il tipo di bo&dasciato per ora molto libero, nel caso di Accornero

e utilizzato iltonneay e bottiglia". A Og g i | a g e nrigmlinacgiovanes ftesco. iNélla G
versione storica lo deve anearonoscere. E sara uno sho€kedo che sia veramente la chiave per

poter aprire un interesse particodtlare su ques

|l Il successo del pr oget t oandcessitk di megliomperare la maygiorep a r
unitd e la collaboramne affinché i vini casalesi monferrini trovno la loro collocazione anche
nell ambito stretto commerciale e nei confron
andranno educati, sensibilizzélfi. La stessa visione vienpercepita daPaolo Scarpi nella
prefezione al libro dlean RoberPitte, «Il desideriodelvinofiLa st r at egi a di me
e trasparente , nonché dichiarata: diffondere una «cultura del vino» perché si impari a riconoscerne
le qualita, le differenze che ne giustificano la presenza in precise occasioni #aozeoad
apprezzarne | 6associazione <con [ ci bi e a ¢
mol tiplicare con questo i bévitori e dunque d

Quella degli Accornero, nonostante le esportazioni in tutto il mondo, € una nelatisamente
piccola, familiare, fdAfatta di figure ¢&Hhen si i
Giulio Accornero si e arrivati alla quarta generazione di viticoltori. La famiglia possiede 22 ettari di
vigna di cui 2 ettari e mezzo ltwati a Grignolino (ovvero il 10% del totale).

Nonostante che le tradizioni siano legate al Grignolino e al Freisa, i due vitigni tradizionali di
guesta zona del Monferrato Casalese,una grande percentuale dei ventidue ettari di terra sono
coltivate uve Barbera. Vi sono inoltre vitigni di Malvasia di Casorza, Cabernet Sauvignon,

®Intervista ad Ermanno ACCORNERO, 20 novembre 2014

% |ntervista ad Ermanno ACCRIERO, 20 novembre 2014
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grignolinain-grignolino/0bd624f31450d754d8cddce3170c3549
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" ntervista a Patrizia ACCORNERO, 20 novembre 2014



Chardonnay, Sauvignon e un po6 di Nebbi ol o.
ancora cinque, dieci ettari di terra.

La chiave della storia.

La Storia dellafamiglia Accornero e quella della sua cantina ci hanno permesso di analizzare il
passat del Monferrato, della sugente dalgran temperamento e del sumo che esprime con
personalita coloro che rappresenta. La nostra visita si € conclusa cdegusdazione, nel corso

della quale, come tradizione della zona, ci e stata sam#@abdtiglia di questo obile vino, il
Grignolino. € Ermanno Accornero con i SUOI ra
storia del vino che ci viene fefto. i Gr i gnol i no 2 0 1Abbiavho glute capre e c hi ¢
raccontarda vita di questa famiglighe come preannunciat@ stata accompagnadalla storia di

guesto vitignoOggi Ermanno cerca di ritrovarlarennovarla in un teapo in cui la vecchiaigna di
Grignolino ha perso laobilta da cui era caratterizzated animarlo € lavoglia di restituie non solo

al Grignolino ma all’intero Mnferrato il valore che meritacgheoccorreraccontare.

E la storia di un vin@he rappresenteoloro chesononati tra le vigne e le colline, tra le vecchie
bottiglie che oggi noi assaggiam®enza di essa n@vremmopotuto capireal meglio la storia di
Accornero che oggi conpassione cea di promuovere ilprogeto del Grignolino Storico,
scanmettendo sucoloro che ancora ricordanques t o0 v i no. (! progdtto
produrre in sinergia con altri produttori monferrinin vino che possasaltare al meglio le
caratteistiche del vitignoLo scopo € quello di diversificata produzone di qualitacos da offrire

al mercato entrambe Iparti della storia del Grignolino, agendo in favore idprodutori, del
territorio e soprattuttalel vina Mantenend la stessa denominazione, il Grignolino del Monferrato
CasaleseRiservasaraprodotto solo dalle vignenigliori e nele annate adatte ad esprimere le
esigenze qualitative, riprendegaella poduzione antica di lungo invecchiamento, con un minimo
di 38 mesi di cui 12 18 in bottiglid®.

Ermanno Accornero ci ha parlato di Grignolino e in questo elaboastmamo seguito i suoi
racconti che annotrovato conferma&o nella Storia. Abbiamo analizzato il cambiamento del vino,
| evolversi della catina, dei gusti e delle persone.

Questo vino ha alle suspalle una lunga storia di ni¢t, ma il Grignolino eprima di tutto
rappresentazione di chi lo lavora, di chi lo cutiaquei contadini chelaempodé fAgr ande Vi
p a s noo avrebbero potuto sfamarss@no riusciti darlo affidandosi ad un fratello pit giovane e
anarchico. Urvino che avevda forzaper affrontare le difficoltaldl’epoca e che da allora trova
spazio nelle cantinemonferrire. Il Grignolino, come il Brolo, éun grande vino, ma ha percorso

una strada diversdl primo, da padri contadinj rimas in vigna ealtando la bellezza dsuo
territorio, senza ldormalita e raffinatezza desecondo. € r ¢ o n d aristacraziag@monéesel

“5Una domenica passando ' Di Gr i g n oneidallaokermesseroin@®iteéugan o | i n o

ventina di aziende con sedi in una decine di comuni del Monferrato:
http://www.casalenews.it/notizia/attualita/2012/05/12/una-domenica-passando-di-grignolinoin-grignolino/di-
grignolino-in-grignolino/0bd624f31450d754d8cddce3170c3549
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Barolo continud ad essere consideratoguande vino,l vino dei re,segnandde due strade cui
abbi amo accenn uelta deigealdilvidi sup@ottatida altt irvestimente quella dei
vini piu leggeri che senza perdere le proprie qualitd come vitigno vengono aiyaiti consumo di
maggiore estesione. Erano tempi diversi ed & prapili vino a dare prova di questo, ddme la
storia, i gusti e i cabiamenti sociali e politicstiano cominciando a riconsegnare questi racconti a
guel | a bGrignoling20i0 &igne Vecdhde .

| tempi sono cambiati, il mercatdppo esser stattonquistato dalla globalizzazionegica oggi di
ritrovare I"originalitadei prodotti attraverso il legamfea cibo e territorio. Si trattapero di un
processo ancora irevoluzione, cheha bisogno di nuovimeccanismi di comunicazione e
promozione per potereftbndere quei messaggi che sarantvati nel bicchiere,n cantina o tra
le colline del Monferrato.

La storia del Grignolindia bisogno di un lavoro di unita come queilte ceca di portage avanti
Ermanno. Restaolo dadiffonderla pepoterfare di questa una realti tutta la regioneParlare del
Grignolino come anima del Monferrato significa compiere dei passi importanti nella direlzione
guel lavoro di squadrehe permettera di proseguirelia difesa del territrio. Ed € proprio questa la
verachiave della staa che ciconsegnd&rmanncAccornero.
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Monferrato, 1971Pg +11

Giusi MAINARDI, «lIl Grignolino: antica anima piemontesgOICCE
http://www.oicce.it/fdg/mai0001.html

http://www.ampelografia.it/it/storia_ampelografia

http://issuu.com/maxchiap/docs/01_asti_rid

Figurali Mattonei n t uf o. Ritrovato al di sotto dell 6i

L6iscrizione riposta una dat a
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Figura 2 - 1899 8 gennaio. VenditaQuitanzadal signor Mortarotti Luigi fu Luigi al signor

Accornero Felice di Bartolonoedella signora Birocoso Annetta fu Paolo alla signora Mortarotti

Accornero.



Figura 3 - 1905,28 maggio. Vendita da Birogo Giovanni ad Accornero Giuseppe.



